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200gr de fromage r&pé

12 tranches de pain

de mie sans croute

1 paquef de J'ambon
spécial croque monsieur
1 paquet de fromage fondu
spécial croque monsieur
o 200ml de créme liquide
o 2 O'Eufs

o Sel

o Poivre

O Répartir 150gr de fromage rapé au fond du moule.

© Disposer 6 tranches de pain de mie

© Ajouter le jambon puis les tranches de fromage

@ Recouvrir de 6 tranches de pain de mie.

© Rajouter les 50gr de fromage rapé restant par dessus.

@ Dans un saladier, mélanger 200ml de créme liquide,
2 oeufs, sel et poivre puis repartir cette préparation
par dessus le maxi croque monsieur.

@ Cuire 30min a 200°C 74 dé?wster chaw:t’ = |
i ou froid en apér&.’@? -
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Vous pouvez preparer ce maxi croque monsieur
en avance, le découper une fois refroidi

puis mettre les minis croque dans un sachet zip
directement au congélateur. De cette fagon,
vous aurez toujours de quoi régaler vos invités -

de derniére minute ! v




